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LAS ENTRADAS 
Las croquetas de  cecina de Astorga con  
patatas paja 14’00 € 
 

Las croquetas de bacalao con ajo, perejil  
y aceite de oliva con patatas paja 14’00 € 
 

Los hilos de pasta fresca con chorizo, panceta  
ahumada y salsa de tomate natural  15’00 € 
 

 
EL PESCADO 

El lomo de bacalao con cremoso de patata al  
aceite de oliva, miel y vinagre. 27’00 € 
 

 
LAS CARNES 

Las albóndigas de lechazo y papada ibérica 
en su jugo con crujiente de tapioca 27’00 € 
 

Los escalopines de presa ibérica a la plancha  
con su jugo  y patatas fritas 30’00 € 
 

 

 
LOS DULCES 

El mosaico de helados sonoros 9’00 € 
 

El mosaico de sorbetes sonoros 9’00 € 
 

La crema de queso al chocolate blanco con  
dulce de membrillo artesano 10’00 € 
 

Las medias raciones serán la mitad de su precio más 2 €  
 

Estos precios incluyen el I.V.A. 

                                    
       Gluten            Crustáceos          Huevos            Pescado           Cacahuetes             Soja                Lácteos        Frutos de Cáscara                Apio               Mostaza        Granos de sésamo               Sulfitos             Moluscos           Altramuces 
                                                                                                                                                Dióxido de azufre 

Debido a los procesos de elaboración de los platos, no es posible excluir la presencia accidental de estos alergenos (reglamento UE 1169/2011): 

 

 MENU 
 

 

Aperitivos 
Nuestra cocina en miniatura 

 
Entrada 

Escoge la entrada que te guste 
 

Segundo 
Selecciona pescado o una de las carnes 

 
Postre 

¿Cuál prefieres? 
 

Precio  40’00 € 
 

 



 
  
 

LAS ENTRADAS 
Las croquetas de  cecina de Astorga con  
patatas paja 14’00 € 
 

Las croquetas de bacalao con ajo, perejil  
y aceite de oliva con patatas paja 14’00 € 
 

Los hilos de pasta fresca con chorizo, panceta  
ahumada y salsa de tomate natural  15’00 € 
 

 
EL PESCADO 

El lomo de bacalao con cremoso de patata al  
aceite de oliva, miel y vinagre. 27’00 € 
 

 
LAS CARNES 

Las albóndigas de lechazo y papada ibérica 
en su jugo con crujiente de tapioca 27’00 € 
 

Los escalopines de presa ibérica a la plancha  
con su jugo  y patatas fritas 30’00 € 
 

 

 
LOS DULCES 

El mosaico de helados sonoros 9’00 € 
 

El mosaico de sorbetes sonoros 9’00 € 
 

La crema de queso al chocolate blanco con  
dulce de membrillo artesano 10’00 € 
 

Las medias raciones serán la mitad de su precio más 2 €  
 

Estos precios incluyen el I.V.A. 

                                    
       Gluten            Crustáceos          Huevos            Pescado           Cacahuetes             Soja                Lácteos        Frutos de Cáscara                Apio               Mostaza        Granos de sésamo               Sulfitos             Moluscos           Altramuces 
                                                                                                                                                Dióxido de azufre 

Debido a los procesos de elaboración de los platos, no es posible excluir la presencia accidental de estos alergenos (reglamento UE 1169/2011): 

 

 MENU 
 

 

Aperitivos 
Nuestra cocina en miniatura 

 
Entrada 

Escoge la entrada que te guste 
 

Segundo 
Selecciona pescado o una de las carnes 

 
Postre 

¿Cuál prefieres? 
 

Precio  40’00 € 
 

 


	COCINA DE SIEMPRE INVIERNO 2020
	Las entradas                                                       euros
	Los pescados
	Las carnes

	COCINA TEMPORADA INVIERNO 2020 NUEVO LOGO
	Las entradas                                                       euros
	Los pescados
	Las carnes

	LOS QUESOS  INVIERNO 2020
	Los quesos de oveja                                                  euros
	El queso de Vaca
	Los quesos de mezcla (vaca y oveja)
	Los quesos de cabra

	COCINA DULCE INVIERNO 2020
	Los vinos dulces, fiel compañía de nuestros postres             Copa

	PORTADAS.pdf
	CARTA POSTRES - copia
	CARTA POSTRES
	CARTA REST - copia
	CARTA REST




