


Loy Menup Degumfaaon

a su gusto

,_C/ Mem] de /Qau'/
Aperﬂ:/vos‘
Dos’ Enérao/as‘
Carne
,Dos'fre Drec/o a/e/ Menu'.— 55 €

7_C/ Mem] de 7Ce¢x
Aper/'é/vos‘
Ent‘r’ao/ﬂ
Pescado
Carne
/Dos't‘r'e /D‘r’ec/o o/e/ Mem].- 65 €

7_C/ Mem] de Lara
Aper/f:/vos‘
Dos‘ gﬂfrac/as'
Plescado
Carne
Dos‘tr'e /D‘r’ec/o o/e/ Mem].- 75 €

E/ Mem] de Marta
A peritivos
Dos Lntradas
Pescado
Carne
Anfepos‘ére
Postre Precio del Menv.- 8o €

Mar/c/ajes‘ o \//'nos' para o Mean* Degus‘éac/o’n

4 copas—25 € A clegas—30 €
5 copas—30 € A ciegas—35 €
O copas—35 € A ciegas—40 €
7 copas—40 € A ciegas—45 €
8 copas—45 € A ciegas—50 €

Mengs para mesas comp|eta§, maximo & personas

| os p|atog de los mends Jegus‘tacién son medias raciones por persona

Los p|at09 seleccionados tendrian que ser igua|e9 para todos los componentes de la mesa
Los aperitivos siempre serdn disefados por nuestros Che]tsi

E| mend con ma‘r’iJaje de vino siempre serd recomendado Y servido por nuestros sumilleres
I_o; mmﬂicjajes “a ciegasﬂ solo se sirven en cenas. <deimo 4 pem‘onas‘)

Howawio Je 13:30 a 15:30 y Je 21:00 a 22:30 Es*tos precios inc|uqen e| |\/A



Nues%‘r’a C ocina

Lm‘ en érac/as‘ euros

Canut///or de cecina con A/’gac/o de pato y membrillo 20 00

7;77”['677" de trucha, sus huevas, a/c:apam’a, cebolleta, soja y ajo blanco de pipas Q0O 2500

;L/uevo de corral con a/cacAo}l;rs', patata y cocA/'}[r/to (3] 22°00
Carbanzos de pico pam/a/ con callos de bacalao, espinacas y arroz RO 2400
Mor’ro de ternera con batata, A/nojo, gaméa roja y su jugo 0one o 20 00
Cococéa: de bacalao con patata, queso, jamon ibérico y yema Q0 2600

L os ,DGS‘C&IJOS‘

gaca/ao con manitas c/e /ecAazo y panceta crujiente @ 27 00
Go/ono/ro en caldereta de ce}%/époo/os‘, patata, cebolleta y Aora QU O 3500
Ga//o de la ria crujiente con citricos, apio y su jugo L Q 28 00

Las‘ carnes

Dres‘a ibérica asada al carbén con vicotto de ca/cots' y fT’U]l;? O@ 3200
Corzo asado al rega#z de pa/o con reineta y cacahvete o0ce 3300
,Dotro as‘ao/o en S'a/ c/e s‘em/'//as‘ con queso y céuéneg o/e pera e A/’gos* @0 20 [ele
,Decéuga de pato marinada, con salea éu/gog/; maiz, boniato y encurtidos (530 27°00
CocA/n///o ala naranja con su jugo, citricos, tubérculos y raices 00 3500
Lecréazo asado al horno de lefa con patatas al ajo-acerte y pimenton (5] 3600

E| sevvicio de panes y aperitivo 2 € por persona
|_a9 medias raciones sevan la mitad del precio de la vacion mas 2 €

Tvog los pegcaAog estan tratados contra la anis‘a\{ios‘is‘

Es‘tos‘ precios inc|uqen e| |\/A

Debi&o a los procesos de elaboracisn de los platos‘, no es posﬂue excluir la presencia accidental de estos a‘érgeno; (Qeg‘amento UE |IOQ/’ZOH)

o © & 6 0 O e

Cluten  Crustaceos Hoevos Pescado Cacahvetes ~ Soja [acteos  Frutos de Cascara ~ Apio  Mostaza ~ Granos de sésamo Sulfitos Moluscos Aleramuces
Disxido de azufre



L os @UGS‘OS‘

e nuvestra Terma

Lo: @ues‘os‘ c/e Oveja euros

,_C/ s‘em/'—curao/o //@uefos' o/e gntrev/ﬁar// O 1000
Je |a Queseﬁa Je San C'r'istél)a‘ Je Entreviﬁas‘ <Zam0‘r’a>

1_C/ viejo /Qe:erva g:pec/a/ con DO ”\//’cenfe Da:for,/ O 1300
Je |a Queseﬁa Ae Mowa|e9 Je| \/ino <Zamora>

,_C/ @ues‘o c/e \/aca

,_C/ pata do mulo //\///omfo “ (4 11’00
de la Quecewfa de San Cris*télaa‘ de En{:weviﬁas (Zamora)

Los‘ Ques*os‘ de mezcla ( vaca y oveja )

,_C/ somi-curado ”,_C/ ,Das‘tor// o 1000
Ae |a Quese‘r’fa Hijos Ae Sa|vaAO‘r’ IQko/guez Aeganta Cvistina Ae |a Do|v0‘r’os‘a <Zamo7ﬂa>4

,_C/ maa/urao/o //Luyan// o 10 bO
Ae |a Queseﬁa Hbes‘a Ae Benavente. (Zamov‘a)

LOS‘ @UGS‘OS‘ a/e Cﬂé?”d

1_C/ ru/o /l;ve:co enmerc/c/o 0 /12 bO
de la Quesewfa Lécteas* Colo‘r’eros‘ de Castwogonza‘o (Zamora)

,_C/ :em/'-curaa/o pa:teur/za/o ”Marco: Conc/e” 0 11’50
cje Quesew’ag Je Zamora SA Je Mora|e9 Ae| \/ino <Zamora>

L] Queso Azl
,_C/ do //\/a/o/eo'n/i O <400
de la Queseﬁa Dicos de J;u‘r’opa de Posada de \/aueén (Leén)

La o/egu:éaci&n o/e quesos o/e Nueﬂfra 77e7°7°o7. ( Océo vmv/e%a%e;). O 2200

Nuestros quesos |OS‘ pueAen Aegustm" con mie| Ae L)T'ezo o memE‘r’i”o artesano

E| precio de la media racién seva la mitad del precio de ésta mas 2 €

Estos precios inc|uqen e| ’\/A



/\/ vestra C ocina Du/ce

euvros

G’tr/co:, Jeng/ére y [RLoibos (55 12°00
l—le|aJo Ae citricos, MaceJonia Je Frutas* citricas a| jengﬂ)re, Cavia‘r’ Ae |imén, @omino|a

de jengil}re, \Jengilﬂ’e encurtido e |mEu§i6n caliente de roibos, citricos y jengiL)T’e

LecAe, Cacao, Ave//anas‘ y Azu’car (4 ) (» J & ] 1400

Tiemﬂa Ae B'ﬂownie Ae cacao, Mouse Je ckoco|ate a1e|ia, C‘r’emoso Ae p‘r’a‘iné Ae ave”anas‘,

Helado de leche de oveja, @e| de leche, Jalea de licor de avellana al cacao. A|goA6n de azicar,
Azf}cm” bolado Y C‘r’ujiente de cacao

Da/s‘aje de /nvferno 060060 1500
Cremoso de F‘r’utos T0jos, Sorloete de yogur, Egpuma de yogur, Nieve de yogur y coco,

Frutos del Eosque, [Frutos de invierno, Gomino|a de vinagre de ]Ev'utos T0jOS Y Su humo
Y TO]E]Eeé de licor de orujo de castanas

@ue:o c/e Caéra, CAoco/mfe g/anco, \//no Du/ce, Uva:, Da:as* y Morto. 0@ 1/ bO

Cwﬂema Ae queso Ae COIE‘I”G Y clﬁoco|ate Manco. Ge|atina Ae mosto y Sa|s‘a Ae vino Au|ce

Lag medias raciones sevan la mitad de su precio mas 2 €

[ _os vinos dulces, }l;'e/ compania de nuestros postres

Copa
Nl do Reyes” (Moscatel y Albille) Casaseca de las Chanas 500
WD doxin B o s 700
‘Gran Barguero” (Pedro Ximénez) Montilla 520
D reca ([l sl o 540
MR ot e A N W A L 600
W N ORSE (B (e, ) e e, 1000
radcionicrean VIS, (0 iy De W Griones) O N, [ > 1000
C uvie 7O Soeirternesy (S et BN Eranat 770
@) reptazi SN onga: ol (=i o o M o s R o o s AN o s 1050
‘Oporto [aylor’s BN/ Portugal 550

Si |o Jesea, Jis‘pone Je mds Vvinos Ju|ces* en nuestra carta Je vinos
Estos precios inc‘uqen e| ’\/A

DeBiJo a los procesos de elaboracisn de los platos‘, no es pogiue excluir la presencia accidental de estos a‘é'r’genos (Qeg‘amento UE |IOQ/’ZOH>

o ©O & 6 O (0 %
Apio  Mosta Granos de sésam S Moluse Altram

Cluten  Crustaceos Hoevos Pescado Cacahvetes ~ Soja dcteos  =rutos de Cascara 4
Disxido de azufre









MENU

Aperitivos
Nuestra cocina en miniatura

Entrada
Escoge la entrada que te guste

Segundo
Selecciona pescado o una de las carnes

Postre
¢Cudl prefieres?

Precio 40'00 €




LAS ENTRADAS
Las croquetas de cecina de Astorga con

patatas paja O 1400 €

Las croquetas de bacalao con ajo, perejil

y aceite de oliva con patatas paja (8 J o 1400 €

Los hilos de pasta fresca con chorizo, panceta

ahumada y salsa de fomate natural 1500 €
EL PESCADO

El lomo de bacalao con cremoso de patata al

aceite de oliva, miel y vinagre. Q0O 27'00 €
LAS CARNES

Las albondigas de lechazo y papada ibérica

en su jugo con crujiente de tapioca e 27'00 €

Los escalopines de presa ibérica a la plancha

con su jugo y patatas fritas o 30'00 €
LOS DULCES

El mosaico de helados sonoros O 9'00 €

El mosaico de sorbetes sonoros (§) 9'00 €

La crema de queso al chocolate blanco con
dulce de membrillo artesano (4 1000 €

Las medias raciones serdn la mitad de su precio mds 2 €

Estos precios incluyen el I.V.A.

Debido a [os procesos de elaboracion de os platos, 1o es posible excluir (a presencia accidental de estos alergenos (reglamento UE 1169/2011):

@00 55

Ldcteos Frutos de Cdscara. Apio Mostaza Granos de sésamo Sulfitos Moluscos Altramuces
Didxido de azufre

vo. Pescado

Cacahuetes
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