EL VERMU DE SINA

BASE VINICA
BOTANICOS
ALQUIMISTAS
ZONA
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El origen:

De la inagotable inquietud de Pedro Mario y Oscar Pérez nace “El Vermii de
Sina” en cuya elaboracion ademas de los botanicos, también ha intervenido una
fuerte dosis de sensibilidad, un homenaje a su madre y la historia de una foto-
grafia transformada en etiqueta.

JEl vermu esta de moda? No, jel vermu vive en un una moda permanente!. Goza
de inmensa popularidad en nuestra cultura y hasta tiene su hora, “la hora del
Vermu”. jte imaginas disefiar uno a tu gusto? pues eso mismo pensaron los
hermanos Pérez, un lunes cualquiera a orillas del Tera y vermui en mano, claro.

La elaboracion:

El proyecto ha contado con la inestimable presencia de un genio, Bernardo
Farifia Pérez, encargado, primero, de organizar las ideas e intenciones de
Pedro y Oscar, y después ponerse manos a la obra para plasmarlas todas en la
botella. Le acompaiia un sumiller que lleva anios oficiando en el Ermitaiio y
siempre suma, Marce, a quien le basta un aroma para encender su creatividad y
ejercer de perfecto eslabon entre la parte técnica y la emocional de esta
aventura.

La elaboracion ha centrando el protagonismo en las notas herbdceas, pauta
marcada por los hermanos y Marce, buscando el perfecto ensamble con la
personalidad de la Genciana y el Ajenjo. Resultando un trago sutil, fino, con
personalidad herbacea y equilibrio entre el amargor y los rasgos golosos.

Y por si fuera poco, Sina, madre de Pedro Mario y Oscar, mdxima responsable
de la base en la que se sujeta la cocina de El Ermitaiio y protagonista
indiscutible de esta historia, participo en la elaboracion a través de su agudeza
olfativa, perfecto paladar y ese rasgo de elegancia que le da a todo lo que toca.

La Etiqueta

Otra particularidad de esta aventura es la etiqueta, se trata de una preciosa
fotografia tomada hace mds de 60 arios y en la que se ve a Sina detras de la
barra del bar familiar. La instantinea guarda una bonita historia, que te conta-
remos en tu proxima visita a El Ermitario.

Orange Wine, elaborado con Verdejo y Pinot Gris
Clavo, canela, piel de naranja, genciana, ajenjo.....
Bernardo, Marce, Sina, Oscar y Pedro Mario.

Moraleja del Vino (Zamora)

ALERGENOS Contiene Sulfitos

Cualquier duda o informacion que necesites, puedes escribir a Marce: sumiller@elermitano.com.




