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CONSERVAS CODESA S.L

FICHA
TECNICA

-MARCAY CALIDAD: CODESA-SERIE ORO
- PFﬂdUﬂt_ﬂ: FILETE DE ANCHOA EN ACEITE DE OLIVA
Formatos: RR-50 1/6LIN DINGLEY (1/9) LH-120
LH-195 RO-550 T-85
MNombre/Proveedor: CONSERVAS CODESAS.L
Dlreccion: POLIGONO INDUSTRIAL LA F‘_ESQUEHA MNAVE 4
LAREDO-CANTABRIA- ESPANA
Telefono; 842 60 65 33
Fax; 942 60 45 04
Persona de contacto: ELENA ALONSO DUENAS
Corren electronico: codesa@codesa.ns
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Secclén 1: COMPANIA

Mombre de la empresa: Conservas Codesa S.L

Direceidn: Poligono Industrial ia Pesquera n® 4 Larado-Cantabria
Teléfono: 942-60.65.33

Fax: 942-60.45.04

N CEfR.&.; ES-12.02160/S - UE

Seccidn 2: LISTA DE INGREDIENTES EN ORDEN DECRECIENTE

Iingredientes:  Anchoas, Aceite de Oliva y Sal
Las Malerias primas no estdn modificadas gendticamenta,
Produrio sir adifivos.

Cuantificacion de Ingredientes:

FORMATOS T-85  RR-50 DINGLEY LH-185 RO-550 1/6LIN LH-120

| _ um _

Anchoas 57.89 %, 58.33%  S8.8 % 69,75 5618  58.2% 51.7 %

Acsite de Oliva  42.11% 41.67% 41.2%  30.3%  40.5% 418 % 453 %

Sal Incluida en la anchoa

FORMATOS T-95 RR-50  DINGLEY LH-185 RO-550 1/6LIN LH-120
(1/9) ..

Flesﬁ Neto{g} a5 48 a5 185 550 55 120

Meso Escurrido{g) B& e s L o ow AT

Seccion 3: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ:
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

Conservarse en sitio fresco entre 5 y 102 C, Antes de su consumo mantener
unos minutos a temperatura ambiente
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Seccion 4: DESCRIPCION DEL PRODUCTO

PRODUCTG OBTENIDO A PAHRTIA DEL BOQUEROM O BOCARTE MEDIANTE UN PROCESO DE
MADURACION CONTROLADO EN UN MEDIC FUERTEMENTE SALADOD , QUE CONFIERE AL
PRODUCTO FINAL UNAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ESPECIFICAS, ANAMMENDO

ACEITE DE OLIVA PARA AUMENTAR DICHAS CARACTERISTICAS.

Materla prima- producte pasguars:

Anchose
{ Engraufs encrasicolis}

Origen y procedencia materla prime:

Alldntico Mordeste: golfo de Vizeaya. FAD 27,
CIEM VI,

Recepclon de la Materla prime:

Frescas

Products Final: Filetes de anchoas en aceits Cliva

Formatos: RA-50, DINGLEY (1/9), LH-195, RO-550
T-85, 1/&LIN, LH-i20

Envasado: Envaszes de Vidrio —Hojalata- Aluminio
Alimentara

Ingradizntes afladidos: Acedte Oliva y =al

Temperatura de distribuclon:

Lugar fresco entre 5y 10° C

Embualaje

Carton ordulado

Descripeion de Lotes:

Digito afe de fabricacion
Digite calidad del pescado y Dia juliano de
fabricacién

Vida Gt 12 meses desde su Fabricackin
(mas y ano)

Distribucion: Para tode & Mundo, mediante trangporfa en
palsts, contenedores, ...

Liso pravisin: Sacar la lata de la nevera 5 minulos antes de

ser consumida. Mo necesita cocinado previo.
Ideal para consumir solo o como hgradiente de
miltiples platos.

Una vez ebierte mantensrlas refrigaradas,
cubisrtas de acegite ¥ consumirlas en fres dias.

Infengion ds consumao;

Publico en general,
Praducte zon un nivel significative de sodio. Mo
INCicado 4 personas nNipernensas o ninos
menores de 2 afos.
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Seccion §: DIAGRAMA DE FLUJO
Recazcitn de Elaborsian da Rocapeitn dp Recapciin deacsils Recepciim de
Pescado sEhmera Sal Emvases v Embalajes

i

I Eﬂﬁﬂﬂ i oAl | o i [ 4 |

[ DeschmadniEvissamde [ I [ I | I ]
i

Envasado 1 A | I | ] |

En sal

[ Madigién [ i | 1 | - |
4

I Eaclizda ] .J [ 1 [ 1 |
4

{ Escleridn [ [ s [ 1 |
i

| Fliemaia | [ 1 | J |
&

i Aifieier del Aalte I | ol I 1 |
i

| {Zarre I [ | J |
L_I'

| Codficaaitn [ [ [ I |
1]

| Estichusd y Embakan I i I o |
1

Mg.ma: retin [ ! | |

[ Epudleitin I ] [ |

Seccion 6: PACKAGING

Formato RR-50 DINGLEY LH-195 RO-550 T-85
{178}

Codigo EAN 13 | 8412411200174 8413411200020 BA1341 12001 8T | B 311200028 2413411 200051
Ean Hjl 413411201 -1 B41341120312-0 F41241120118-8 | B1341120112-6 B41341120109-8
Unidades-Caja 50 24012 24 12 24
Packaging Holalata Aluminba Aluminio Holalata Vidrig
Primario
Poclaging Cala Cartén Caja Cartén Caja Carén | Cajs Cartén Caja Cartén
Secundario
Packaging Palet Palet Palet Palet Palet
Terclario
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[Sesthali gl

Formato 1/6 LINM LH-13¢ RR-50 ESTUCHADO
Codigo EAN 13 8413411200082 2413411900012 2413471200174
DUN 14 38413411200083 AR413471800012 184 13471 20047 1
EXPOSITOR 24 UNIDADES)
DUN 14 284 43211 20017 8
[CAJA 274 UNIDADES)
Unidades-Caja 48 24 48
Fackaging Primaric Ahrminlo/Estuche Aluminfo/Estuche Hojalata
Packaging Caja Carton Caja Caridn Caja Carton
Secundario
Packaging Terciario Palet Palat Paleat

-_—— e
Secclon 7: MEDIDAS ESTANDARD DEL PRODUCTO TERMINADO

PROPIEDADES FISICAS Y ORGANOCLEPTICAS:

-Cams: consistencia firme, sin rsblandecimiento que denots un
grado de autollsis avanzado

=Aroma ¥ sabor: caracteristicos del preducta

GColor: prrdo-rojizo

-Cabeza y visceras: ausencla.

Ausencla da pardsiios, barbas, espinas, escantas o restos de visceras en el fileie scabado.
INFORME AESAN PRODUCTD QUE MAPIDE LA SUPERVIVENCIA DE AMISAKIS POR EL PROCESD DE
SALADO.

ESTANDARS DE ANALISIS FISICOS -QUIMICOS

PARAMETROS NORMA INTERNA METODO ANALITICO

Cloruros en fase acuosa (%) =10 " Caleulo Dirseto i
pH : = 6.5 pH-metro

“Actividad de agua < 0.84 Capacitancia
HISTAMINA{ppm) <200 HPLEG —
CADMIO (ppm) T < 1.125 Absorcién Atémica
'MFRELRIO (ppm) - 03 Absorclén Alémica

PLOMO {ppm) < 0.3 Absorcién Atémica

ESTANO (ppm) -7 <« 200 "~ Absorcién Afémica

*La muastra analizada cumplii ol REGLAMENTO (UE) 2023815 DE LA COMISION de 25 de abril da 2123 relativo & los limites
maximos de delamminados contaminantas enlos alimentos y por el gue se deroga el Reglamenio (CE) np 1531,.!'20{)5
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* higtaming: n=8, c=2, m=200 mg/kg, M=43mghg. Raglamenio (CE}20VI2005 v sus medficaciones

ESTANDARS DE ANALISIS MICROBIGLOGICOS

PARAMETROS NORMA METODO ANALITICO
INTERNA | "
Fio, Aerobios Mesohlos (cobia. <1x10° Matodo Oficial ME Sanidad y C.
Rio. Enlernbacteriaceas(col.) <1x10? MEtado Oficial M2 Sanidad y C.
'Rio_Ansercbiosicolig.) <1x 10 Método Oficial M2 Sanidad y C.
Alo. Staphlovocous aureus (ool ) <1 xin Mitodo Oficial M2 Sanidad y C.
ATo. Listar : =1 %107 Metode Oficial M® Sanidad y C.

Seccion 8:  INFORMACION ALERGENOS/OGMS/IRRADICAION

Ceriifica la siguiente informacion scbre alergenos, en virtud de la:

=DIRECTIVA 2003BWCE DEL PARLAMENTO EURQPEQ ¥ DEL ZOMNSEJD de 10 e noviembre de 2003 por la gque se
modifica ka Directiva 2000/ 3 CE en lo que respecta a I8 Indicaclin de log Ingradientes pregemtes en los productos
alimenlicios

-FEAL GECAETD 22202004, de 26 Je noviembre, por el gue se modifica la noema general de eillguetado, preseniacion y
publicidad de 13 productas slimanticios, aprebada por el As2l Decreto 13241558, de 31 de jullo. Legislaciones posteriares.

ARADIDOS CONTAMINACIONES
ALERGENOS INTENCIONALMENTE CRUZADAS

MNombre Nombre
; . Maturaksza s/ i Nhiraleza
= eapecilicd | g sy BERBCINED | tungldn®

ne ¥ completo ne ¥ completa
- = [T -
NG

Carealss que contengan gluten y MO
producioa derivados

Grusidcecs y pmductos a base - | [ J[w] - -
| docrusidcens s . S —
Huevosy productos abesade | MO - 1
hLeva | 1
Pescadn y preductns abasa da | gl Enpgraulis |
peseade ! 5Pk
Cacshueies y productos g baza NO -
| de cacahuatas
Soja y produdos a base de sofa
Leche y aus carvados fincluida |
la lastasal
Frutog de casoara y producios
denivadas [Ex almarsdras,
avellanas, nueces, anacardes,
pacanas, caslanas de Para,
pistachas, nueces macadamia y
nueces de Assiralia)
Agpio y produdos derivados
Mostara y productos dervados |
Alrarmuess y producios abase |
de altramuces
bclescos v productios a nass da
meiuscos
Granos de sésama ¥ productos &
bags de granos ds sésamo
Anhldrido sulhross y sulfttos en
concenirationss superiorea 8140

=
o

& 8|5

&l 8 & B B

Bl & B 58 8
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mfg o 10 maiir expresads | | [
comp S02 %

Cartifica ba sigulente Informaclén sobre Producto Irradiado:

Clue el producto elabhorado no ha sido someiido & ningln proceso de irradiacion

Cerilfles la stgulente Informzcion sobre OGM (organismos modificados genélicamenie),

en virlud de:

- Reglamenta 1828/03 de 22 de septembre de 2003, sobre alimentos v piensos modilicades gendticaments (DO L

268 del 18/10M03).

- Reglamerto 1830002 de 22 de sepiiembre de 2003, relativo a §a razabilidad y ai stiquetado de organismos
modificados genélicamente y & |a frazsbilidad de los alimentos y piensos produckdos a partl de dstos, y por el que se

madifica la Directiva 20011&CE (DO | 268 del 18/1003).

o Ulllizado conio Ingradients
my  rsM Efto/Hoterolezo del
componente
Ingredientes MO
Sub-ingrediames - MO
Fuente O
Pals de Qrigan [Xe]
Pais da Procssado [X+]
Informaciin G Os =]
[dformecién O= )
Irformacidn TRAZAS [
| Informzgion CON O
! ldentidad Praganvada O

b= = —insio e — === ==}
Secclén 9: LEGISLACION ALIMENTARIA APLICABLE t/a mas importants)

ies nominzies para producios nmrsasos § b control 0t cantanido

Anteas oo ke modusns alimartizos. (S0E nt, 127 da 5 de agosh

Auul Daembs 180T00E, S 3 o revderbos, par el gue Imcem nommas nvas 3 ks
alpeiive.

Rl Do ik S0 R0, i 17 i ilio, (or o qum =e prusies 12 nomma de sobna ooy
¥ atta pesnatienak mod sk e

Prnal D raba 13340808, d 31 da [ulla, par el §us e sprustos [a Norns gecedal de 4o, o
Saalo} ¥ Ak rodddsasianie,

Faaglnmenis (CE) - TR0, e 28 de By Ja 3003, del *arlsmania Bwopsa y def Conesio, porel gus 68 eaiabiecen ke principos ¥ loe

firh iy pustil de s prodecs afmenticos. [B0E 0 202 de 2L do

l=s de b

EiEer i, 2 civd |6 AppsiseHin Expaficls de Seduddad Mimestana y 5= Sjan oocedirismios refaivos a la segqunidad aPmemaniz.
Fpgtamanks (CE) N7U2E, dé § de Dicembn: de 2008, mulqmmunﬂimmm:duwnnpmdmnwrm producios mn aregio @ o dispucshc en el
e o

Faglamandy (GF) N1 8533004 del Parlasecm Eurogeo v def Coreejo i pan | oo H

E3404 del Parlanseis Ewopso v del Congsia v (DE) nf 1822004 d=0 Fadamente Eurnpoa ¥ 0l Conseio, 5o ioinedlioom ok
EEZPCN4 dal Paranante Ewcpan ¥ del Corana ¥ 88 modifcin ine Feglmentos {CE] no S5R2004 v {CE) no B0 pusiic

Dma.rwplualudhnushﬂm Fl.nnhmznh: [CE)
akd Rmnh'ﬁqn'
mnrDﬂ:ELm DE&ZI!

ke, puticaco en ol DOCE L 228 DE

Aagiaman o (CE} IS, di 15 de Horvinmbam de M8, selalia 3 e oieios mierobialag
2212 2HE Y fts s modch [{pne.

b= 3 b p

RApgiamga o 350, de 20 S Alrll de 2004, dal Pardsrerto Europss iy dol Cotesp, reisfyo 8 A higene d= s procucios almenSolos
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beg bermnto BERIH04, da 26 do Abedl do 2084, dol Parismonio Europee y del consgjo, par ol quo e ssinbiecon ronmas espeeificas do higene de bos 2limeniys de Ghigen
arimal
Aeal Deoreln 1362014, de 12 de febrem, por ol gue 5o drogan disposiconms relaives 2 s ofcics mimobickogioss d= oe pmdustos alinenticos.

Peal Becreta 1972071 de 78 de febrern, sobre Regintne Saners Sanitardc de Empresas Alimestadas r Alimentos.
Rasgjbrmants 42005017 de b Comnlsidn, de 29 de skl de 2001, que Modilon of Reglamente 18FU008, por ol que oo lja o kil catria din dhalaramilna de

&n lmap
Raglamento {UE} 1 178822011 dal Parbwrerta Buropsa 1del Conselo de 23 de cotubes de 207, ook In Informachin slmentars fadilads ol consusmider v poc al que
=s madificon o5 Foglomentos [CE} na 153942008 y {CE, n o 19252006 del Farlamanio Europeo y dei Cansajo.

Seccion 10: ANALISIS NUTRICIONAL

Comp. Media en 100 gr de peso escurrido.

% de la ingesta diaria
| Energla 210 al (879 racormendada
VITAMIFNA [

| Froleinas 2880 Bl2 0.88 ug | 6%
Hidreigs de carbong G.og VITANMINA B3 18,850 mg | |24, 00%

de los cuges |
BRUOBTES 0.0 g FOSPORD 252 mg | 36, 00%
Grasa 879 HIERRD 4,63 mg 33,00%

saturadas 2500 CALCIO 232 Mg 254

monoinssurades 370 p
pellinsaturadas 281

Colsstaral B5 mg
| | Flbra glimentarls |
| sal (854

Engraulis encrasicolus (Linnaeus, 1758
b,

EN - European anchovy; FR - Anchois; SP - Boquerdn;
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Sclentiflc Name with Reference

Cquea encrasicolus Linnaeus 1?58I Sﬁt.nal.l 10th ed.;318 lEumiean Seasl.

Engravtis amara Rlsso, 1827456 (seuhern Europe, ? Nice; sep Whitehead & Bauchot, 1986:47);
Engraufis melatta Cuvier, 1B29:323 (on Malel of Duhamel, 1772 see Whitehead & Bauchot, 1936:43);
Engraulis viigaris Milssan, 1832:25 (Sweden), Engrawis angyropfanus Valenciennes, 1848:49 (Atlantic en
route for Gane of Goiod Hopa;sae Whitshead, 1969a:125); Fngrawis russoi Dulzetio, 194727, figs 1-6
{Massina); Seuderd, 1857242 (var. ofivari from Lago Verde); Anchoviela guineensis Rossignol & Blache,
1961:285 (off Cape Lopez, Gebon and Pointe Moire, Congo): Dapet & Itis, 1965:54, fig.29 (Eb& lagoan,
wory Coast); Marchal, 1967:1 et seq . \West Africa, eggs, tarvae, key); Engravliz guineonsis Fagettl &
Marak, 1972:5 {Senegal to Painte Noire, Congo, larvae); Anchoa guineensis Bravo de Lagura & Sartaella
Abvarse, 1973208 {21°00" o 16745 M); Cngrawis encrasicolus (misspelt encrasiciaius by mamy authors)
Fags, 19208, 33 [Atlantic and Medterranan races, each with two groups; misspalt ancrassicholis):
Fusanov, 1826:93 (subspecies affanticus and mediterraneus after tha Atlantlc and Meditarransan races
proposed by Fage, 1520; also subspedes maeolicus of Black Saa); Alaksandrow, 192777, 58 (sUbspocles
aftanficus on Fage's northemn group of the Alantic race and aguitsnicos on southern group; alsa
mediterranees and adiiaticus on Fage's eastern and western graups of the Medlieransan rase; also
ponticus for Adriztic); Majorowa, 1%34:18, 19 (subspecies pontiols, natls ccsidendals and ovientalis);
Dulzetio, 1940:397, pis 1, 11, figs 2.4 (subspecies symaetensls , Calania easlern Sleily); Damir, 198311 of
geq . (syropsis of Diology); Banarescu, 1964:247, figs 108, 109 (lzrvae) (Black Sea, subspecies ponbivus);
Swetovidav, 1964a:127, fig.38 (Black Sea, subspecles ponfiows and maeolicus; synopsis, wery large
bibfiographyt; Demir, 195521 et sog . (Revision of 1863 verglan); Tortonese, 196759 leubepecies
panticus, meeolicus . symactensis, alsa E. russol); Whitehead, 1967a:125 (lypes of argyrophanus; mefefia
discuszed); Wheeler, 1969:126 (Eurcpe, synopsis), CLOFMAM, 1975111 {full synonymy}; Whasler,
1978.71, 74 (fig.) (Evrape, synopsis); Bauchot & Pras, 1980:101, pl 10 (synopsis); CLOFRES 1584:43
(Suez Canal, Gulf of Susz); Llorls af af ., 1984:80 (sl of Catalan refs); FNAM, 1884:282, iig. [Syropsis,
mis;p!;ﬁ encrazicholus); Whitehead & Bauchot, 1986:30, 31, 48 {types of argyrophanus, guiresnsis and
me i
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